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Tarkastuksen perusteet

Oulun seudun ymparistdtoimen ymparistoterveydenhuollon valvontasuunnitelma vuosille 2020-2024,
paivitys 2024 (Oulun seudun ymparistétoimi -liikelaitoksen johtokunta 22.11.2023 § 106)

Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet
1. HYVAKSYMISVAATIMUSTEN NOUDATTAMINEN

1.2. Toimintojen hyvaksymiset

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Toiminta vastaa hyvaksymispaatdksessa mainittuja toimintoja. Toimintoja ovat tuoreet kalastustuotteet,
perkaus ja fileointi/paloittelu.

1.6. Omavalvonnan yleinen vaatimustenmukaisuus
Toiminnan arviointi B = Hyva
Oivahuomio

Omavalvontasuunnitelmassa on pienia puutteita.
Havainnot ja toimenpiteet

Omavalvonnan toimivuus on hyvé varmistaa vuosittain ja aina kun toiminnassa on muutoksia.

Kohdassa "kalan laadun seuranta” paivittakaa jaitetyn kalan lampdtilaksi sulavan jaan lampétila O - 2 °C.

Ruokaviraston ohjeistuksen mukaan omavalvontasuunnitelmassa edellytetaéan
takaisinvetosuunnitelmaa.

Myds jaapalakoneen puhdistus ja huolto tulee sisallyttda omavalvontasuunnitelmaan.

Takaisinveto tarkoittaa sita, etté jos havaitaan ettei elintarvike ole elintarvikkeen turvallisuutta koskevien
vaatimusten mukainen, tuote tulee poistaa markkinoilta. Omavalvontasuunnitelmassa tulee olla
suunnitelma siita, miten takaisinvetotilanteessa toimitaan. Esimerkiksi, jos jo tukkuun lahetetyssa
kalaerassa havaitaan jalkikateen esim. polttoaineen hajua tms., otetaan heti yhteytta tukkuun ja
valvovaan viranomaiseen. Tai jalkikateen havaitaan kylméketjun pettaminen jne.

Valvontatoimenpiteet

Ohjaus ja neuvonta

2. TILOJEN JA LAITTEIDEN KUNNOSSAPITO
2.2. Tilojen ja rakenteiden kunnossapito
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
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Havainnot ja toimenpiteet
Tilat ja rakenteet ovat tarkastetuilta osin hyvasséa kunnossa.

2.3. Kalusteiden, laitteiden, vesilaitteiden ja tyévalineiden kunnossapito
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Kalusteet, laitteet, vesilaitteet ja valineet ovat tarkastetuilta osin hyvassa kunnossa.

3. TILOJEN, PINTOJEN JA VALINEIDEN PUHTAUS

3.1. Tilojen ja rakenteiden puhtaus ja jarjestys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Tilat ja rakenteet olivat tarkastetuilta osin puhtaita ja hyvassa jarjestyksessa.

3.2. Pintojen, kalusteiden, laitteiden ja tyovalineiden puhtaus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Pinnat, kalusteet ja laitteet olivat silméamaéraisesti puhtaita.

3.5. Haittaeldinten torjunta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Haittaeldimia ei ole havaittu. Tarkastuksella ei nahty haittaeldaimiin viittaavaa. Kylmévarastossa
jyrsijasyotit.

4. HENKILOKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS

4.6. Hygieniaosaamisen todentaminen

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Yhteiskayttotilaa kayttéda 10 kalastajaa. Tarkastettiin kaikkien hygieniapassit.

5. ELINTARVIKKEIDEN TUOTANTOHYGIENIA

5.3. Vesipisteiden ja vetta kayttavien laitteiden hygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Vesipisteet olivat asianmukaisesti varusteltuja.

6. ELINTARVIKKEIDEN LAMPOTILOJEN HALLINTA

6.2. Jadhdytettyjen tilojen ja kylmassa sailytettavien elintarvikkeiden lampétilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Tarkastettiin kylmion lampétilakirjanpitoa viime syksylta elokuun-lokakuun 2023 ajalta. Nyt ei ole viela
toiminta alkanut talle vuodelle ja kylmid ei ole ollut paalla.

16. JALJITETTAVYYS JA TAKAISINVEDOT

16.9. Eldinperéaisten elintarvikkeiden jéljitettavyys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Talla hetkella paikassa ei ollut toimintaa. Jokainen kalastaja vastaa itse omasta saaliistaan ja sen
jaljitettavyydesta. Lahetteet kalastajilla kotona, jokainen kalastaja itse hallinnoi omia lahetteitdan. Kaloja
lahtee vain yhteen kalatukkuun. Kaikki kalastajat kayttavat kalatukun toimittamia valmiita lahetteita seka
kalalaatikoihin liimattavia tarroja.

17. ELINTARVIKKEIDEN TUTKIMUKSET
17.3. Veden ja jaan omavalvontatutkimukset
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Veden ja jadn omavalvontanaytteiden tulokset ovat olleet hyvia. Nyt otettiin naytteet hanoista 5 ja 12
seka jddpalanayte. Naytteet tayttivat talousvedelle ja jaélle asetetut laatuvaatimukset ja laatutavoitteet.
Naytteitd suositellaan otettavaksi siten, ettéd kolmen vuoden aikana jokainen olennainen vesipiste tulee
tutkittua.

Sovelletut sddnnokset
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Maa- ja metséatalousministerion asetus elintarvikehygieniasta (318/2021)
Elintarvikelaki (297/2021)
Elaimista saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetus (EY) N:o 853/2004
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004 elintarvikehygieniasta

Maksu 185,00 €

Maksuperusteet

Oulun seudun ymparistotoimi -liikelaitoksen johtokunnan 24.4.2024 § 38 hyvaksymat taksan perusteet
ja maksut ovat voimassa 21.5.2024 alkaen.

Tarkastaja Kati Ruostesuo
HYGIEENIKKO
+358503680908
kati.ruostesuo@ouka.fi

Jakelu Toiminnanharjoittaja



Oiva-raportti * Oiva-rapporten

S

Elintarvikevalvonta ¢ Livsmedelstillsyn

Valvontakohde ¢ Tillsynsobjekt Hyvaksymisnumero « Godkdnnandenummer
Marjaniemen huoltohalli FO7251
Marjaniementie 796, 90480 HAILUOTO
Viimeisin tarkastus Tarkastustulos « Inspektionresultat » 16.05.2024
Senaste inspektion
Hyvéaksymisvaatimusten noudattaminen / '
Hur kraven fér godkénnanden foljs
16.05.2024 Tilojen ja laitteiden kunnossapito / ’
Lokalernas och utrustningens underhall
o Tilojen, pintojen ja valineiden puhtaus / *
Aikaisemmat tarkastukset * Lokalernas, ytornas och redskapens renhet

Tidigare inspektioner
Henkildkunnan toiminta ja koulutus / > @

@ Personalens arbete och utbildning
02.10.2023 _ I -
Elintarvikkeiden tuotantohygienia / P @
Produktionshygienen vid hantering av livsmedel
Elintarvikkeiden lampétilojen hallinta /
21.08.2023 @ Kontrollen av livsmedlens temperaturer > @
Jaljitettévyys ja takaisinvedot / * @
= Spéarbarheten och aterkallelserna
Arvosanat yhteensa KPL
Resultat inalles ST Elintarvikkeiden tutkimukset / > @
Livsmedelsundersdkningarna

Oivallinen / 11
Utmarkt Heikoin tulos maaraa arvosanan « Samsta resultat bestammer vitsordet

@ Hyva / Bra 1
Korjattavaa /
Bor korrigeras

@ Huono / Dalig

Huomiot * Observation

Omavalvontasuunnitelmassa on pienia puutteita.

Raportti julkaistaan sivulla www.oivahymy.fi
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